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DANIE ROKU Spichlerza 2014

1. Konkurs przebiega dwuetapowo w trzech kategoriach:
e Kategoria I: Stowarzyszenia, Kota Gospodyn Wiejskich itp.
e Kategoria II: restauracje, firmy cateringowe itp.

e Kategoria II: osoby fizyczne..
2. Pierwszy etap konkursu polega na nadeslaniu oryginalnych przepisow dan Goérnoslazakow.
Przepisy moga mie¢ forme:
v pracy pisemnej na temat zwigzany z tradycyjnymi potrawami §laskimi czy sposobem
przyrzadzania dan §laskich,
V' oryginalnych przepis6w,
V" historyjek zwigzanych z menu Gérnoslazakéw.
3. Prace nalezy napisaé w gwarze $laskiej uzywanej w okolicy, z ktérej pochodzi uczestnik.
Organizatorzy dopuszczaja takze mozliwo$¢ uzywania jezyka literackiego.
Przewodnim mottem tegorocznego konkursu jest: ,,To co loto”.
5. Termin nadsylania prac: 07 pazdziernika 2014r. do godz. 15.9 (uwaga! liczy si¢ termin
dostarczenia do biural)
6. Prace nalezy przysyla¢ w 1 egzemplarzu na papierze o formacie A-4 w ilosci nie przekraczajacej 3
stron lub droga elektroniczng w pliku tekstowym o takim formacie.
7. Do zgloszenia nalezy dolaczy¢ poprawnie wypelniong kart¢ zgloszenia oraz jezeli jest taka
mozliwo$¢ zdjecie gotowego dania.
8. Kazdy uczestnik moze przestaé maksymalnie 3 propozycje dan.

9. Preferowany jest sposob dostarczenia zgloszenia droga mailowa na adres: biuro@spichlerz.info.pl

10. Nadestane prace zostana ocenione przez Jury obradujace na wspdlnym posiedzeniu 10
pazdziernika 2014r.

11. Autorzy najciekawszych przepisow (4 z zostana zaproszeni do udzialu w II etapie konkursu.

12. Finali$ci zostana powiadomieni o wynikach 1 etapu telefonicznie lub mailowo do trzech dni po
zakonczeniu obrad Jury.

13. II etap konkursu polega na przygotowaniu i zaprezentowaniu wczeniej opisanego dania na
uroczystym finale, ktéry odbedzie si¢ 22 pazdziernika 2014r. w ,Karczmie Koszwice” w
Koszwicach gmina Pawonkéw

14. Jury, oceniajace w co najmniej 5-osobowym sktadzie, klasyfikowac bedzie m.in.

V" walory smakowe ptzygotowanej potrawy
v latwosé jej przyrzadzenia
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v’ jej zwiazek z tradycja regionu
v zgodnoéé z mottem przewodnim
v’ wystrdj stolu i sposéb prezentaci.
15. W wyniku konkursu zostana wylonieni zwycigscy w trzech kategoriach:
v Osoby fizyczne,
v" Organizacje spoleczne,
V' Restauratorzy.
16. Organizator przewiduje zwrot kosztéw przygotowania stolu oraz zakupu artykutoéw spozywcezych
potrzebnych do przygotowania dania konkursowego (umowa o dzieto na kwote 400,00 zt brutto).
17. Organizator nie przewiduje zwrotu kosztow przejazdu na final.
18. Organizator zastrzega sobie prawo do wykorzystania nadestanych materiatéw w celach
promocyjnych oraz jako materialy do wydawanych przez LGD wydawnictw promocyjnych.
19. Przeslanie zgloszenia jest jednoznaczne z wyrazeniem zgody na publikacj¢ wizerunku w
przypadku udziatu w Finale konkursu.

ZGLOSZENIA PROSIMY PRZESYEAC NA ADRES:

Fundacja Lokalna Grupa Dziatania ,,Spichlers Girnego Slaska”
ul. Sienkiewicza 1
42-286 Koszecin
E-mail: biuro@spichlerz.info.pl

OSOBA DO KONTAKTU W SPRAWIE KONKURSU:

Agata Reich-Burek
tel. 791 583 307

e-mail: biuro@spichlerz.info.pl



mailto:biuro@spichlerz.info.pl
mailto:biuro@spichlerz.info.pl

